RESTAURANT - TRAITEUR

Route de Rocheserviére - 85660 Saint Philbert de Bouaine - T¢él. 02 51 41 30 15/ 06 08 58 38 58
Mail : etang.moderne @laposte.net - site: www.etangmoderne-restaurant-traiteur. com

Pour un mariage, un baptéme, un anniversaire, un repas de
famille ou d'affaires, 'équipe de 'Etang Moderne vousaccueille
dans sa salle ou dans la salle de votre choix.

{ Buffet de vin d'honneur ou cocktail

Assortiment de 5 canapes:
9.90€
mini wraps, navettes
briochées au thon, et
difféerents canapés terre et
mer.

Le nappage, les verres, la boisson et
le service sont compris.

. Ll I Ll -
@ FFERT : La boule décor ﬁolsson duvin d'honneurauchoix: | / Forfait 7 canapés:
-Punch ; ;
* s Assortiment de 7 canapés
- Cocktail maison ) ) :
- S— -Sangria Dressés sur présentoir
personne -Kir pét}“ant mini wraps, navettes
Vi briochées au thon, pain
. =vin surprise et différents
- Rosé pamplemousse canapés terre et mer.
L'eau plate, le coca et le jus d'orange Sans service, sans
sont compris dans les boissons. vaisselle, sans nappage
et sans boisson.
( Nos ateliers plancha

Brochettes de st jacques et gambas marinées
au piment d'Espelette (2/ personne).
Boudin Antillais et saucisse fumeée servi en

coupelle avec tombée d'oignons
2 coupelles de chagque par personne
; - Brochettes de poulet mariné 2/ personne).
13.90€ 3 Sk : @




Buffet campagnard ou retour de noces

Salade et crudités de saison

1viande au choix

Assortiment de charcuteries
Terrine de campagne

Assortiment de fromages

Tarte normande

f Salade et crudités de saison

Assortiment de charcuteries
Terrine de campagne etrillettes

Bulots, crevettes et langoustines
Saumon fumé et pain aux 2 poissons

2 viandes au choix

Assortiment de fromages

Dessert au choix:
1 gateau et 1 verrine

Menu ado

charcuterie

émincé de dinde a la créeme

pommes dauphine
éclair au chocolat

(

Menu enfant

Haché de beeuf
Pommes dauphine

Yaourt a boire

Service non compris

(

Salade et crudités de saison

1viande auchoix

Assortiment de charcuteries
Terrine de campagne et rillettes

Saumon fumé et pain aux 2 poissons

Assortiment de fromages

Tarte aux pommes

Barbecue geant:
service en buffet

- Salade et crudités de saison
- Barbecue : brochette de dinde, jambon
fumé, chipoiaé,z}nerguezﬁzgaucisse muscadet,
boudin, andouillette de Troyes, poitrine
marinée, céte de porc (viande a choisir a rai-
son de 2 grillades par personne)
- Chips et mogettes
- Tarte normande

Prestation sans service, sans
vaisselle, sans nappage.

Pain non
compris

Brunch
Café, thé, chocolat et jus d'orange.
2 mini viennoiseries
1 tranche de brioche
1/3 de baguette
oeufs brouillés
rosette et jambon blanc
tranchettes d’emmental
bheurre, confiture, sucre et lait

Service en buffet et
vaisselle comprise.

Conditions générales de vente : Nous pouvons nous déplacer gratuitement sur toute la loire Atlantique et la Vendée. Pas de droit
de bouchon. Nos prix comprennent le repas, le nappage, les serviettes, la vaisselle et le service, sauf pour les retours de noces.
Nous débarassons les tables et nettoyons la cuisine. 30% d'arrhes vous seront demandés a la signature du contrat (arrhes non

remboursés en cas d'annulation. 30% de confirmation vous seront demandés 14 jours avant la prestation ainsi que le nombre
définitif de convives. Paiement du solde au plus tard le jour de la prestation.




Apéritif servia table
Kir pétillant, cocktail maison,
punch, sangria, rosé pamplemousse :

Jusd'orange: 2.80€

2.80€

Une coupe de champagne : 6.10€

Une coupe crémant de Loire: 3.50€

Forfait vin 6.30€ /personne
Muscadet sur lie
(1bt pour 4 personnes)

Merlot rouge
(1bt pour 4 personnes)

Forfait 8.30€ /personne
Touraine Sauvignon
(1 bt pour 4 personnes)

Bordeaux supérieur

(1bt pour 4 personnes)

Forfait eau 1.50€

Cristaline et Cristaline gazeuse
1 bouteille de chaque pour 4 personnes
cascade

Avec le dessert comprise
Cascade (Hors boisson) 1.50€

Coupe de pétillant : 2.50€
Coupe de Crémant de Loire : 3.50€

Coupe de champagne : 6.10€

Coteau du Layon :3.80€ service en fiite

Trou Normand : 3¢
Sorbet citron vert - vodka

Sorbet pomme - calva

Sorbet poire - alcool de poire

Pour le bal
café + brioche 4.60€

On laisse sur place une
brioche géante sur
présentoir.

On laisse un percolateur de
café, tasses, cuilléres et sucre

Buffet campagnard 7.80€
laissé en chambre froide
Terrine de campagne (50 gr), rillettes (50 gr),
assortiment de fromages (50 gr), assortiment de
patisseries et boule de pain tranchée

Composez votre menu

Entrée:
Salade aux gésiers CUISINEGS......cccvciesserivessesssssansnessrsassans 7.50€
Pain de poisson sauce cocktail....comoicccceneee. 7.50€
St Jacques cuisinées sur lit de salade........cuuvvvevecrvireiseenaenne 9€

Assiette océane: pain de poisson, saumon fumé et sauce cocktail.... 9€
Terre et mer: pain de poisson, saumon fumé, mousseron de canard et
FAIIDOMN CIUCuaerareresneeansnsssmsssssssssesesessesmsenssssnnnssnssssssssseseessssansennen 11€
Cassolette de St Jacques et gambas i la fondue de poireaux.. 11€
Foie gras au piment d'Espelette et son chutney d'oignons.. 12€
Mille-feuille de saumon fumé et crabe....iieniccnisacsanne 12€

\.

Poisson:

Pavé de merlu au beurre blanc........uceeieeverecenisencsssianinnn 9€
Dos de colin sauce a la Parisienne.........cooccovvviecsrecncercvccnas 9€
Dos de lieu au beurre Nantais......coceevvecveescnsccessseessaenens 10.50€
Cassolette de colin et saumon a la Normande.............. 10.50€
Dos de cabillaud au beurre blanc....ccrccenrinennee. 11.50€
Brochette de St Jacques au lard, julienne de légumes et.......
beliree Nantals.conianiinmmsmossienscomme 11.50€
Duo de sandre et saumon sauce Champagne.................... 12€
Délice de la mer: cabillaud, st Jacques, pomme de terre,.......
julienne de légumes au beurre blanc..........ccccoecveiiviiucennes 12€
Viande:
Filet mignon facon Normande..........cccucevcrvriciciiccssissnscnnsanse 10.50€
Moelleux de poulet farci auX Cepes...cueeeevenereeeeeeenenenens 10.50€
Magret de canard Sauce Al POIVIC....cciirvresrueressessssssassesansssesns 12€
Jambon braisé sauce Al Porth i iccasssnimmimsioniies 12€
Roti de veau aux champignons des bois........cccvcevrnevcnaneee 12.50€
Fondant de noix de joue de porc sauce au cidre.................. 12.50€
Filet de boeuf sauce aux 5 baies ou réduction de Bourgueil... 16€
Cisse de canard confite sauce au poivre. ..o 16€
Fromages:
Fromages sur plateau 70 Bl .....cumismmsmsssssassesssnsassssssasssassasnss §,50€
Assiette 3 fromages et salade ..........cieiieniininennsn. 4.50€
Brie de Meaux , salade aux noix et pommes..........ccocevevneerrenneene. 4,.80€
Curé nantais roti au miel et POMMES .......ooenvvinreineissniensisne 5.90€

ﬁ)essert (sur présentoir avec fusée et scintillant) :

Assiette 1 dessert (gateau au choix dressé sur présentoir)....... G€
Assiette 2 desserts (gateau au choix + 1 verrine au choix).........7.50¢
Assiette 3 desserts (gateau au choix + 2 verrines au choix)...... 8.30€
Bulfet BEsierts ...ccunmnaisnsmmsmisssaniaisui] LEOE
(2 gateaux aux choix, corbeille de fruits frais, assortiment de ver-
rines, pyramide de macarons,tarte aux fruits, mini beignets sucrés
Service de votre dessert........cocvvermerereeneneranens vererensnenenenenes 3.80€
Eoll ot Son EROCORIE......ooviiicinmmminiusivissmmsiemmaiissisiims 1 SO




Nos exemples de menus

Vous pouvez également composer votre menu a la
carte sur la page "composez votre menu"'.

/~  Stjacques cuisinées sur lit de salade
ou

Assiette océane : pain de poisson et saumon fumé sauce cocktail

Dos de lieu au beurre Nantais
ou
Cassolette de colin et saumon a la Normande

Magret de canard sauce au poivre
ou

Jambon braisé sauce au Porto

Café et son chocolat

Foie Zras au piment d’Espelette et son chutney d’oignons
ou

Mille-feuille de saumon fumé et crabe

Duo de saumon et sandre sauce Champagne
ou

Délice de 1a mer : cabillaud, st Jacques, pomme de terre,

julienne de légumes au beurre Nantais

Filet de beeuf sauce aux 5 baies ou réduction de Bourgueil
ou

Cuisse de canard confite sauce au poivre

ervice de votre dessert

Café et son chocolat

44.80€

Nos desserts: prix a retrouver sur la page
"composez votre menu''
Nos verrines:

Nos gateaux: ! .
Tiramisu

G amo ot s

Le nappage en rouleau de nappes non tisse, la
vaisselle, I'installation de la vaisselle, le service
et le pain sont inclus dans notre offre.

Nous ne pratiquons pas le droit de bouchon,
VOous pouvez venir avec votre vin, nous le
servirons gracieusement a vos convives.

Le service de votre dessert est compris dans les
menus, on s’occupe de présenter et servir votre
dessert.

Nous pouvons également prévorr le dessert (en
bas de page dans « composez votre menu »).

Framboisier

! } Fraisesa la créme
Feuillantine chocolat

Mousse: chocolat, citron

fraisier :
’ ; ou fraise
Fruit de la passion " z
Créeme renversee
3 chocolats

Poire Belle-Héléne

7.50€

Assiette Anglaise:
Saumon fume, pain de poisson, taboule, salade,
tomate, Roti cuil, rosetle el mayonnaise

+
Assiette 3 fromages et salade
+

Service de votre
dessert
+
Service de votre dessert
+

Cafe et son
chocolat

17.90€

Cafe et son chocolat




